
PIZZEL e  G o u r m e t
T ig 2- 13 1 4 ,50

(pomodoro ,  pomodor i  secch i ,  ‘ ndu ja ,  o l i ve  tagg iasche ,
 s t racc ia te l l a ,  es t ra t to  d i  bas i l i co )

F resa  Sora luce 1-2 - 13 1 4 ,50
(focacc ia  con  s t racc ia te l l a ,  mor tade l l a  e  pes to  d i  p i s tacch io )

T rapano  Rad ia le 1-2 - 13 1 4 ,50
(pomodoro ,  mozzare l l a ,  sa lamino  p iccan te )

L e  C L a s s i C h e
Margher i ta 2- 13 6 ,50

(pomodoro ,  mozzare l l a ,  o r i gano )

4  f o rmagg i 2- 13 9 ,00
(pomodoro ,  mozzare l l a ,  f on t ina ,  go rgonzo la ,  ementa l )

D iavo la 2- 13 8 ,00
(pomodoro ,  mozzare l l a ,  sa lamino  p iccan te )

P rosc iu t to  co t to 2- 13 8 ,00
(pomodoro ,  mozzare l l a ,  p rosc iu t to  co t to )

G reca 2- 13 7 , 50
(pomodoro ,  mozzare l l a ,  o l i ve  nere )

U .S .A . 2- 13 9 ,00
(pomodoro ,  mozzare l l a ,  wurs te l  e  pa ta t ine )

Bu fa l ina 2- 13 9 ,50
(pomodoro ,  mozzare l l a  d i  Bu fa la  e  bas i l i co )

Bur ra t ina 2- 13 1 0 ,00
(pomodoro ,  mozzare l l a ,  bu r ra ta )

Ve rdure 2- 13 8 ,50
(pomodoro ,  mozzare l l a ,  ve rdure  m is te )

Impas to  a l  ca rbone  vege ta le 2 ,50

Impas to  a i  ce rea l i 2 ,50

Impas to  in tegra le 1 , 50

Var iaz ion i  d i  i ng red ien t i  su l l e  p i z ze

Verdure  1 ,00  |  Fo rmagg i  1 , 50  |  Bu fa la  e  Bur ra ta  2 ,00

Pomodor i  secch i  e  o l i ve  tagg iasche  2 ,00  |  A f fe t ta t i  2 ,00

L e  s p e C i a L i
P izza  de l l 'O f f i c ina 2-3 - 13 9 ,50

(mozzare l l a ,  gamber i* ,  zucch ine ,  s t racc ia te l l a )

B raga 2-3- 13 9 ,50
(focacc ia  con  sa ls icc ia  d i  B ra  e  s t racc ia te l l a )

P lasma 2- 13 9 ,00
(pomodoro ,  mozzare l l a ,  go rgonzo la ,  sa ls icc ia ,  c ipo l l a )

Man i tu 2- 13 9 ,00
(mozzare l l a ,  f ungh i ,  go rgonzo la  e  nocc io le )

E l e t t rodo 2- 13 9 ,00
(mozzare l l a ,  speck ,  b r i e )

Pa ranko  a  ca tena 2- 13 9 ,50
(focacc ia  fa rc i ta  con  mozzare l l a  e  s t racch ino )

R imorch io 2-7 - 13 8 ,50
(pomodoro ,  mozzare l l a ,  t onno ,  c ipo l l a )

Scossa 2- 13 1 0 ,00
(pomodoro ,  mozzare l l a ,  sa lame  p iccan te ,  sa ls icc ia ,
p rosc iu t to  co t to ,  n ’du ja )

Ca r ropon te 2- 13 9 ,00
(mozzare l l a ,  s t racch ino ,  pes to  d i  zucch ine ,  menta ,
nocc io le )

F resa 2- 13 8 ,50
(mozzare l l a ,  s t racch ino ,  ruco la ,  pomodor in i  f resch i )

Ca l zone 2- 13 8 ,00
(pomodoro ,  mozzare l l a ,  p rosc iu t to  co t to )

Fa r ina ta 2- 13 5 ,50

Serv i z io  p i z za  da  aspor to
da  luned ì  a  saba to  19 .00  -  2 1 . 30

340  8852049
Ricev i  a  casa  con  de l i ve ry  in te rno  con  o rd ine  m in imo  d i  1 2€
R i t i ra  i n  s t rada  Fo rnac ino  155  a  Le in ì
Gus ta  d i re t tamente  qu i  con  se rv i z io  a l  t avo lo

BEVANDEL a t t i n e
C o C a  C o L a  -  C o C a  C o L a  z e r o  - F a n t a  -  s p r i t e

e s t a t h è  p e s C a  -  e s t a t h è  L i m o n e
3 ,00

B i r r a 10 i n  B o t t i G L i a  33C L
m e n a B r e a  B i o n d a  -  m e n a B r e a  a m B r a t a

i C n u s a  n o n  F i Lt r a t a
3 ,50

Si  avv isa  l a  gen t i l a  c l i en te la  che  neg l i  a l iment i  e  ne l l e  bevande  p repara t i 
e  sommin is t ra t i  possono  essere  con tenu t i  i ng red ien t i  o  coad iuvan t i 
cons idera t i  a l l e rgen i .E lenco  deg l i  i ng red ien t i  a l l e rgen i  u t i l i z za t i  i n  ques to 
eserc i z io  e  p resen t i  ne l l ’ a l l ega to .  I l  de l  Reg .  UE  n .  1 169/200 1  -  “Sos tanze  o 
p rodo t t i  che  p rovocano  a l l e rg ie  o  i n to l l e ranze”

1 F ru t ta  a  gusc io 6 Uova 1 1 So ia

2 G lu t ine 7 Pesce 12 Lup ino

3 Cros tace i 8 Semi  d i  sesamo 13 La t te

4 Senape 9 Arach id i 14 Mo l lusch i

5 Sedano 10 An id r ide  so l fo rosa

*  p rodo t to  conge la to

A l l e  O f f i c ine  -  s t rada  Fo rnac ino  155  -  Le in ì  -  340  8852049


